
ข้อมูล SDG ปี 2565 
Metrics and Indicators of SDG 2 Zero Hunger 

ตัวชี้วัดและตัวบ่งชี้ของ SDG 2 ยุติความหิวโหย 
 

2.1 Research on Hunger  

ตัวบ่งชี้ รายละเอียดตัวบ่งช้ี 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม 

เว็บไซต์ที่เผยแพร่
ข้อมูล 

ผู้รับผิดชอบ 

2.1.1 Zero Hunger: Cite Score  
 

1 มกราคม –  31 
ธันวาคม 2565 

   

2.1.2 Zero Hunger: FWCI  
 

1 มกราคม –  31 
ธันวาคม 2565 

   

2.1.3 Zero Hunger: Publications  
 

1 มกราคม –  31 
ธันวาคม 2565 

   

 
 
 
 
 
 
 
 



2.2 Campus Food Waste  

ตัวบ่งชี้ รายละเอียดตัวบ่งช้ี 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English เว็บไซต์ที่เผยแพร่ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ 

2.2.1 Campus Food 
Waste Tracking 
 

1 มกราคม – 31 
ธันวาคม  2565 

มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี  มี
ระบบติดตามปริมาณเศษอาหาร
เหลือทิ้ งที่ เ กิ ดจากการผลิตและ
บริ โภคภายในมหาวิทยาลัย โดย
มอบหมายให้แม่บ้านประจ าอาคาร
รวบรวมเศษอาหารเหลือทิ้งจากโรง
อาหารหลั กและบริ เ วณอ าค า ร
ส านักงานอธิการบดี  น ามาชั่งน้ าหนัก 
โดยท าจดบันทึกข้อมูลเป็นประจ าทุก
วั น แ ล ะน า ส่ ง ข้ อ มู ล ผ่ า น ร ะ บ บ 
Google Form  ให้กับผู้ดูแลระบบ
สรุปเป็นข้อมูลรายเดือน และจัดท า
รายงานในวันท าการแรกของทุกเดือน  
จากการบันทึกข้อมูลตลอดปี 2565 
พบว่ามหาวิทยาลัยราชภัฏร า ไพ
พรรณี มีปริมาณเศษอาหารเหลือทิ้ง  
จ านวน  1.7154 ตัน 
 
 
 
 
 

RBRU has done the food waste 
tracking by measuring the 
amount of food waste 
generated from food served  
from the main cafeteria and 
the President’ s Office.  Daily 
weighting the food wastes has 
been done and recorded 
through Google Form. 
Administrators analyzed the 
information and uploaded 
these summary reports on the 
official RBRU website. 
 
 

 งานอาคารและ
สถานที ่



ตัวบ่งช้ี รายละเอียดตัวบ่งช้ี 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English เว็บไซต์ที่เผยแพร่ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ 

2.2.2 Campus Food 
Waste  
 

1 มกราคม – 31 
ธันวาคม  2565 

จ านวนเศษอาหารเหลือทิ้ง  ปี 2565  
จ านวน 1.7154 ตัน   
จ านวนนักศึกษาภาคปกติ และภาค
พิเศษ 6,789  คน  
จ านวนบุคลากร  827 คน  
คิดเป็นร้อยละ  1.7154 ตัน/7,616 
คน = 0.00023 
 
 

In 2 0 2 2 , the food waste 
generated from campus was 
1 . 7 1 5 4 tons when total 
amount of students plus staffs 
are 7 ,616 .  The percentage of 
food waste generated per 
student plus staff members 
are 0.00023. 

ภาพกิจกรรม ภาพ 
กิจกรรมรวบรวมเศษอาหาร 
ก า ร ชั่ ง เ ศ ษ อ า ห า ร 
www.facebook.com/pro
file/100087443057689/ s
earch/?q=เศษอาหาร 
 
ข้อมูลประกอบการค านวณ 
https: / / drive. google. co
m/drive/folders/14LVuH
FtIqbylWN22q3sPPyj5PU
gdTU8M?usp=drive_link 
 

งานอาคารและ
สถานที ่

 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.facebook.com/profile/100087443057689/search/?q=เศษ
http://www.facebook.com/profile/100087443057689/search/?q=เศษ
http://www.facebook.com/profile/100087443057689/search/?q=เศษ
https://drive.google.com/drive/folders/14LVuHFtIqbylWN22q3sPPyj5PUgdTU8M?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/14LVuHFtIqbylWN22q3sPPyj5PUgdTU8M?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/14LVuHFtIqbylWN22q3sPPyj5PUgdTU8M?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/14LVuHFtIqbylWN22q3sPPyj5PUgdTU8M?usp=drive_link


2.3 Student hunger  

ตัวบ่งชี้ 
รายละเอียดตัว

บ่งชี้ 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English เว็บไซต์ที่เผยแพร่ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ 

2.3.1 Assistance 
to Food-
Insecure and 
Hungry 
Students 
 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี 
มีแนวทางการช่วยเหลือนักศึกษา
ที่ขาดความมั่นคงด้านอาหารและ
นักศึกษาที่หิวโหย ด้วยการมอบ
ทุนการศึกษา เพ่ือให้นักศึกษาที่
ประสบปัญหาดั งกล่ าว  มีทุน
ทรัพย์เพียงพอที่จะเข้าถึงอาหาร
ที่มีคุณค่าและราคาไม่แพงได้  ใน
ปี 2565 ได้คัดเลือกนักศึกษามี
ความประพฤติดีและขาดแคลน
ทุ น ท รั พ ย์  เ พ่ื อ รั บ ม อ บ
ทุนการศึกษาจากมูลนิธิพระพุทธ
บ า ท พ ล ว ง   โ ด ย มุ่ ง ห วั ง ใ ห้
นักศึกษาได้เข้าถึงอาหารที่ดีและ
คุณภาพชีวิตที่ดีข้ึน 
 
 
 
 
 
 
 
 

The university provides assistance to 
food- insecure and hungry students 
through scholarship grants, ensuring that 
the students facing such challenges have 
sufficient financial support to access 
nutritious and affordable food. In 2022 , 
students with good behavior and 
financial needs were selected to receive 
scholarships from the Phra Phutthabat 
Phluang Foundation, with the aim of 
improving students' access to good 
quality food and enhancing their overall 
quality of life. 

พิธีมอบทุนการศึกษา มูลนิธิ
พระบาทพลวง 
www.facebook.com/phot
o?fbid=193727311981647
2&set=pcb.193727463314
965 
 
ข้อมูลการให้ทุน 
https://drive.google.com/
drive/folders/1zEar1nIf5q
Vq6UeJnNgpiZ6U7jKhqv6
C?usp=drive_link 
 

ก อ ง พั ฒ น า
นักศึกษา 

http://www.facebook.com/photo?fbid=1937273119816472&set=pcb.193727463314965
http://www.facebook.com/photo?fbid=1937273119816472&set=pcb.193727463314965
http://www.facebook.com/photo?fbid=1937273119816472&set=pcb.193727463314965
http://www.facebook.com/photo?fbid=1937273119816472&set=pcb.193727463314965
https://drive.google.com/drive/folders/1zEar1nIf5qVq6UeJnNgpiZ6U7jKhqv6C?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/1zEar1nIf5qVq6UeJnNgpiZ6U7jKhqv6C?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/1zEar1nIf5qVq6UeJnNgpiZ6U7jKhqv6C?usp=drive_link
https://drive.google.com/drive/folders/1zEar1nIf5qVq6UeJnNgpiZ6U7jKhqv6C?usp=drive_link


ตัวบ่งช้ี 
รายละเอียดตัว

บ่งชี้ 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English เว็บไซต์ที่เผยแพร่ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ 

2.3.2 Assistance 
to Hungry 
Students 
and Staff 
 
 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี 
ช่วยเหลือนักศึกษาและบุคลากรให้
พ้นจากสภาวะหิวโหย ในด้านต่าง 
ๆ โดย  
1.  มหาวิทยาลั ยราชภัฏ ร า ไพ
พรรณีไ ด้จัดหาน้ า ด่ืม ท่ีสะอาด 
ปลอดภัย และฟรีตลอดท้ังปีเพื่อให้
นักศึกษาและบุคลากรมีน้ าเพื่อใช้
ด่ืมอย่างเพียงพอเพราะน้ าเป็น
ปัจจัยหลักส าคัญในการด ารงชีวิต 
ท้ั ง นี้  เ พื่ อ เ ป็ นก า รช่ ว ย เหลื อ
นั ก ศึ ก ษ า แ ล ะ บุ ค ล า ก ร ข อ ง
มหาวิทยาลั ย โดยการช่ วยลด
รายจ่ายค่าน้ าด่ืมให้กับนักศึกษา
และบุคคลากรได้  
2.  มหาวิทยาลั ยราชภัฏร า ไพ
พรรณีได้จัดให้มีการเรียนการสอน
ท่ีมุ่งให้นักศึกษาได้ฝึกปฏิบัติสร้าง
วัตถุดิบท่ีจะสามารถน ามาผลิตเป็น
อาหารได้ด้วยตนเอง โดยคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรได้จัดการ
เรียนการสอนในรายวิชาเห็ดและ
การผลิตเห็ดซึ่งในรายวิชาดังกล่าว
ได้ฝึกให้นักศึกษาได้ปฏิบัติการท า
เพาะเชื้อเห็ด ท าก้อนเห็ด และการ
เปิดดอกเห็ด และเมื่อนักศึกษาฝึก

The university assists students and staff 
in overcoming hunger in various ways: 
1. The university provides free, clean and 
safe drinking water throughout the year 
to ensure that students and staff have 
adequate supply of water for 
consumption.  This project reduce water 
consumption expenses for both 
students and staff. 
2.  The university offers educational 
programs aimed at enabling students to 
cultivate raw materials that can be used 
to produce food independently. The 
Faculty of Agricultural Technology offers 
a course in Mushroom Cultivation and 
Production, in which students receive 
practical training in cultivating 
mushroom and its production.  Once 
students acquire expertise in these 
practices, they can produce mushrooms 
on their own and use it as household 
food.  This not only helps students 
reduce their own and their families' food 
expenses but also equips them with 
knowledge and skills.  They can use to 

1.ภาพนักศึกษาผลิตเห็ดใน
รายวิชา 
www.facebook.com/kaset
rambhai/photos/a.961595
620533124/85899614410
29799/ 
 
2.ภาพการจ าหน่ายก้อนเห็ด 
www.facebook.com/kaset
rambhai/photos/a.131612
0428413973/8562734193
752524/ 
 
 
 

ก อ ง พั ฒ น า
นักศึกษา 
ก อ ง บ ริ ก า ร
การศึกษา 

http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.961595620533124/8589961441029799/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.961595620533124/8589961441029799/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.961595620533124/8589961441029799/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.961595620533124/8589961441029799/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.1316120428413973/8562734193752524/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.1316120428413973/8562734193752524/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.1316120428413973/8562734193752524/
http://www.facebook.com/kasetrambhai/photos/a.1316120428413973/8562734193752524/


ตัวบ่งช้ี 
รายละเอียดตัว

บ่งชี้ 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English เว็บไซต์ที่เผยแพร่ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ 

ปฏิบัติได้อย่างเชี่ยวชาญแล้วจึง
น าไปผลิตเห็ดได้ด้วยตนเองและ
น ามาประกอบอาหารภายใน
ครอบครัว ซึ่งนอกจากจะท าให้
นั กศึ กษาสามารถลดรายจ่าย
ค่ า อ า ห า ร ข อ ง ต น เ อ ง แ ล ะ
ครอบครัวได้แล้ว นักศึกษายัง
สามารถน าความรู้และทักษะนี้ไป
ใช้ประกอบอาชีพการผลิตเห็ดเพื่อ
จ าหน่ายและก่อให้เกิดรายได้ท่ี
มั่นคงต่อไปในอนาคตอีกด้วย  

pursue a sustainable income in 
mushroom production in the future. 
 

2.3.3 Sustainable 
Food 
Choices on 
Campus 
 

 
 

มกราคม –
ธันวาคม 2565 
 

1. มหาวิทยาลัยมีศูนย์อาหารและ
ซุ้มจัดจ าหน่ายอาหารที่เพียงพอ
ต่อนักศึกษาและบุคลากรภายใน
มหาวิทยาลัย โดยมีเมนูอาหาร
มังสวิรัติและอาหารฮาลาล  
 2.  มหาวิทยาลัยจัดกิจกรรม
ตลาดนัดวิชาการจ าหน่ายอาหาร
ส าหรับนักศึกษาและบุคลากรทุก
คนที่มีความหลากหลาย เช่น 
สลัดโรส ปลาเผา แฮมเบอร์เกอร์ 
และเครื่องดื่มสุขภาพ     
          

1. The university has canteens and stalls 
to provide sufficient food for students 
and staff with several sustainable food 
choices, such as vegetarian and halal 
food menus. 
2.  The university organizes academic 
market events where various types of 
food are sold to students and everyone 
on campus.  These include salad rolls, 
grilled fish with fresh vegetables, 
hamburgers, and healthy beverages. 

ภาพร้านซาลาเปา
www.facebook.com/phot
o/?fbid=80120827174440
6&set=a.44835958369594
5 
วิดีโอร้านอาหาร
https://fb.watch/n6sTVSb
8UE/ 
 
 

ส านักทรัพย์ สิ น
และรายได้ 

http://www.facebook.com/photo/?fbid=801208271744406&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=801208271744406&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=801208271744406&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=801208271744406&set=a.448359583695945


ตัวบ่งช้ี 
รายละเอียดตัว

บ่งชี้ 
ช่วงเวลา 

การด าเนินการ 
รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English เว็บไซต์ที่เผยแพร่ข้อมูล ผู้รับผิดชอบ 

2.3.4 Healthy and 
Affordable 
Food 
Choices 
 
 
  
 
 

 1.  มหาวิทยาลั ยราชภัฏร า ไพ
พรรณีส่งเสริมให้มีอาหารท่ีดีต่อ
สุขภาพและราคาไม่แพงส าหรับ
ทุกคนในมหาวิทยาลัย โดยตลอดปี 
2565 มีผลผลิตไข่ ไก่ปลอดสาร 
จ าหน่ายในราคาท่ีย่อมเยา และ
อาหารสุขภาพเมี่ยงปลาเผา ท่ีผลิต
และจ าหน่ายโดยนักศึกษาคณะ
เทคโนโลยีการเกษตร   
2.  ในช่วงเดือนธันวาคม 2565 
มหาวิทยาลัยได้จัดงานเฉลิมฉลอง 
เนื่องในโอกาส ครบรอบ 50 ปี 
ของมหาวิทยาลัย และส่งเสริมให้
นักศึกษาแต่ละคณะผลิตอาหารท่ี
ดี ต่อสุขภาพและราคาไม่ แพง
จ าหน่ ายภายในงาน ซึ่ งคณะ
เทค โ น โ ลยี ก า ร เ ก ษตร ไ ด้ จั ด
จ าหน่ายอาหารหลากหลายชนิด 
ได้แก่ ผักสลัดและผักบุ้งปลอด
สารพิษ ก้อนเชื้อเห็ดชนิดต่าง ๆ 
สลัดโรล แฮมเบอร์เกอร์ไก่สูตร
ด้ังเดิมและสูตรน้ าพริกแกงป่า
แสนตุ้ง และเมี่ยงปลาเผา 
 
 

1. The university promotes affordable 
and healthy food for everyone in the 
university.  Throughout the year 2022, 
the university produced chemical-free 
chicken eggs, which were sold at 
reasonable prices.  Additionally, 
students from the Faculty of 
Agricultural Technology produced and 
sold grilled fish dishes with fresh 
vegetables. 
2.  In December 2022, the university 
celebrated its 50th anniversary with 
various activities.  Each faculty 
encouraged the production and sale 
of affordable and healthy food during 
the event.  The Faculty of Agricultural 
Technology offered a variety of food 
items including chemical- free salads 
and water spinach, different types of 
mushroom spawn, salad rolls, 
Chanthaburi traditional spicy 
“ Saentung curry paste”  chicken 
burgers, as well as grilled fish dishes 
with fresh vegetables. 

ภาพประชาสัมพันธ์
จ าหน่ายไข่ไก่สดปลอด
สารพิษ 
www.facebook.com/ka
setrambhai/photos/a.9
61595620533124/7937
493009609982/ 
 
ภาพประชาสัมพันธ์การ
จ าหน่ายเมี่ยงปลาเผา
www.facebook.com/ka
setrambhai/posts/pfbid
02JpZp8qqgGUgLkSbJA
4RRDDcFpQqW13RCAk
9tY4b8JTDPr3KLqWfmh
eUro4mf3aCNl 
 
ภาพกิจกรรมส่งเสริมการ
จ าหน่ายอาหาร ใน งาน 50 
ปี  
https://www.facebook.
com/reel/59777646955
79675 

ผศ.พรชัย เหลือง
วารี  
 

 

https://www.facebook.com/reel/5977764695579675
https://www.facebook.com/reel/5977764695579675
https://www.facebook.com/reel/5977764695579675


2.4 Proportion of graduates in agriculture and aquaculture including sustainability aspects  

ตัวบ่งช้ี รายละเอียดตัวบ่งชี้ 
ช่วงเวลา 
การด าเนินการ 

รายละเอียด/โครงการ/กิจกรรม English 
เ ว็บ ไซต์ที่ เ ผยแพร่
ข้อมูล 

ผู้รับผิดชอบ 

2.4.1 Proportion of 
Graduates in 
Agriculture and 
Aquaculture  

 มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี จัดการ
เรียนการสอนหลักสูตรด้านการเกษตร
และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า ภายใต้การ
ก ากับดูแลของคณะเทคโนโลยีการเกษตร 
ทั้งระดับปริญญาตรี และปริญญาโท  
มีผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรี  4 
สาขาวิชาจ านวน 92 คน ดังนี้  
1) สาขาวิชาเกษตรศาสตร์  
2) สาขาวิชาเทคโนโลยีการเกษตร  
3) สาขาวิชาเทคโนโลยีการเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า  
4) ส า ข า วิ ช า วิ ท ย า ศ า ส ต ร์ แ ล ะ

เทคโนโลยีการอาหาร  
และผู้ส าเร็จการศึกษาระดับปริญญาโท 
สาขาวิชาเทคโนโลยีการเกษตร  3 คน 
จ านวนผู้ส าเร็จการศึกษาด้านการเกษตร
และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า  รวมทั้งหมด 
95 คน  จากจ านวนผู้ส าเร็จการศึกษาทั้ง
มหาวิทยาลัย 2,069 คน  คิดเป็น 4.59 
%   
 

The university provides courses in 
agriculture and aquaculture both at 
bachelor’s and master's degree levels 
under the supervision of the Faculty 
of Agricultural Technology. 
There are graduates in four bachelor’s 
degree programs as follows: 
1. Agriculture 
2. Agricultural Technology 
3. Aquaculture 
4. Food Science and Technology 
There are also graduates at the 
master's degree level in Agricultural 
Technology.  
The total number of graduates in 
agriculture and aquaculture is 95 out 
of a total university- wide graduate 
count of 2,069, which is 
approximately 4.59%." 

รายงานแสดงจ านวน
ผู้ส าเร็จการศึกษา 
https://drive.google
.com/file/d/1etFQr
D0 TDO_myEHopsw
fCk7 uICXAjWbs/ vie
w?usp=sharing 

ก อ ง บ ริ ก า ร
การศึกษา 
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2.5.1 Access to Food 
Security Knowledge 
 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี 
ส่งเสริมให้บุคลากรให้ความรู้ ด้าน
ความมั่นคงทางอาหารแก่เกษตรกร
และผู้ผลิตอาหารในท้องถิ่น ปี 2565 
มหาวิทยาลัยร่วมกับส านักงานพัฒนา
ฝีมือแรงงานจันทบุรี ฝึกอบรมและ
สร้างองค์ความรู้ ให้กลุ่มผู้ เลี้ยงผึ้ ง
ชันโรง พยัคฆ์บูรพา ต.เกาะขวาง อ.
เมือง จ.จันทบุรี โดยการผลิตน้ าผึ้ง
ชันโรงเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีมีคุณค่าทาง
โภชนาการและมีปลอดภัยตลอด
กระบวนการผลิต ซึ่งมีการความรู้การ
ปลูกพืชระยะสั้น ระยะกลาง และ
ระยะยาว เพื่อสร้างระบบนิเวศท่ี
หลากหลายให้เป็นอาหารของผึ้ง  ให้
ความรู้ด้านการยืดอายุการเก็บรักษา
น้ าผึ้ ง และการแปรรูปน้ า ผึ้ ง เ ป็ น
ผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มมูลค่าและส่งเสริม
เศรษฐกิจหมุนเวียนภายในชุมชน 

 

The university promoted knowledge 
about food security to local farmers and 
food producers.  In 2022 , the university 
collaborated with Chanthaburi Institute 
for Skill Development to train and 
educate beekeepers (Stinglessbee-Phayak 
Burapha Group)  in Koh Kwaeng, Mueang, 
Chanthaburi so that they can produce 
honey as a nutritious and safe product 
throughout the production process.  This 
involved knowledge of cultivating short-
term, medium-term, and long-term crops 
to create a diverse ecosystem for bees' 
food sources. Additionally, they provided 
knowledge on extending the shelf life of 
honey and processing it into products to 
increase its value and stimulate the local 
economy. 

1.ภาพการให้บริการ
ความรู้แก่ชุมชนจาก
เฟสบุคแฟนเพจของ
ชุมชน 
www.facebook.co
m/profile/100063
966918401/search
/?q=ร าไพพรรณี 
 
2.เล่มรายงานผลการ
ด า เ นิ น ง า น 
https://drive.googl
e. com/ file/d/1W-
SHGzLwEoAyBb7A
M6AX2IT_e7GayS
O0/view?usp=shar
ing 

ค ณ ะ
เทคโนโลยีการเกษ
ตร 
 

2.5.2 Events for Local 
Farmers and Food 
Producers 
 

 1. มหาวิทยาลั ยราชภั ฏร า ไพพรรณี  
สนับสนุนให้ ศู นย์ วิ จั ยและพัฒนา
นวัตกรรมสินค้าเกษตรและอาหาร ภาค
ตะวันออก จัดกิ จกรรมให้บริ การ

The university supported the Eastern 
Agricultural and Food Products Research 
and Innovation Development Center, 
which organized activities to provide pre-

ภาพบริการตรวจวัด
ทุ เ รี ย น อ่ อ น แ ก่  
www. facebook. co

ค ณ ะ
เทคโนโลยีการเกษ
ตร 
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ตรวจวัดความอ่อนแก่ของทุเรียนก่อน
การเก็บเกี่ยว ให้แก่เกษตรกรผู้ผลิต
ทุเรียนในพื้นท่ีจั งหวัดจันทบุรี และ
จังหวัดใกล้เคียง ภายใต้การก ากับดูแล
ของส านักงานเกษตรจังหวัดจันทบุรี 
กิจกรรมนี้ท าให้เกิดการรวมกลุ่มพบปะ
เชื่อมโยง ถ่ายทอดองค์ความรู้ระหว่าง
กลุ่มเกษตรกรและนักวิชาการ โดย
ตลอดระยะเวลาการ ให้ บริ การมี
บุคลากรท่ีเชี่ยวชาญให้การดูแลและให้
ค าปรึกษาแก่เกษตรกรอย่างใกล้ชิด ยัง
ได้แลกเปลี่ยนประสบการณ์ในเรื่องของ
อายุผลผลิตกับ%แป้งในทุเรียนหรือ
ความอ่อนแก่ของทุเรียนแต่ละสายพันธุ์ 
ท าให้มีความรู้และคาดการณ์วันเก็บ
เกี่ยวผลผลิตในคราวถัดไปได้แม่นย า
มากขึ้น   

2. ผลผลิตทุเรียนอ่อนเมื่อออกสู่ท้องตลาด 
จะเป็นปัจจัยส าคัญท่ีท าให้ราคาทุเรียน
ตกต่ า เนื่องจากผู้บริโภคขาดความ
เชื่อมั่น ดังนั้น กิจกรรมตรวจวัดความ
อ่อนแก่ของทุเรียน จึงมีส่วนส าคัญท่ี
ช่วยเกษตรกรผู้ปลูกทุเรียนได้ประกอบ
อาชีพได้อย่างมั่นคงและยั่งยืน 

3.  
 
 

harvest ripeness assessments for durian 
to farmers and durian producers in 
Chanthaburi and nearby provinces, 
under the supervision of the Provincial 
Agriculture Office in Chanthaburi.  This 
activity encouraged collaboration and 
knowledge sharing among farmers and 
researchers.  Specialized personnel 
assistances were provided to farmers.  It 
also facilitated the exchange of 
experiences regarding the maturity and 
starch content of durians for more 
accurate predictions of harvest dates in 
the future. 
The crucial factor affecting durian prices 
is immature durian selling, as consumer 
confidence is diminished when the 
products are not up to standard. 
Therefore, the pre- harvest ripeness 
assessment of durians plays a significant 
role in ensuring that durian farmers can 
sustain their livelihoods and maintain 
stable incomes. 

m/ profile/ 100064
522009365/ search
/?q=ทุเรียนอ่อน 
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2.5.3 University Access 
to Local Farmers 
and Food 
Producers 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี 
เห็นถึงความส าคัญของเกษตรกรและ
ผู้ผลิตอาหารในท้องถิ่นเป็นอย่างยิ่ง 
เพื่อให้สามารถประกอบอาชีพได้อย่าง
ยั่ งยืน  จึ งสนับสนุน ให้หน่ วยงาน
ภายในมหาวิทยาลัย เปิดโอกาสให้
เกษตรกรและผู้ผลิตอาหาร ได้ใช้
สถานท่ี อุปกรณ์ และสิ่งอ านวยความ
สะดวก ตลอดจนเทคโนโลยีท่ีทันสมัย
ตามความต้องการ ศูนย์วิจัยและ
พัฒนานวัตกรรมสินค้าเกษตรและ
อาหาร ภาคตะวันออก ให้บริการ
ตรวจวั ด  วิ เ ค ร าะห์  และพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เกษตรและอาหาร  เช่น 
การตรวจสารตกค้างในผลผลิตทาง
การเกษตร การตรวจหาสารปนเปื้อน
ในอาหาร   

ห้องปฏิบัติการปฐพีวิทยา ให้บริการ
ตรวจวิเคราะห์ดิน เพื่อส่งเสริมให้
เกษตรกรในพื้นท่ีจังหวัดจันทบุรีและ
จังหวัดใกล้เคียง ได้ใช้ทรัพยากรเพื่อ
การผลิ ตอาหารอย่ า ง เหมาะสม 
ปลอดภัยและย่ังยืน  

 
 

The university recognized the 
importance of local farmers and food 
producers to ensure sustainable 
livelihoods.  To support this, the 
university encouraged its internal 
departments to provide farmers and 
food producers opportunities to utilize 
facilities, equipment, and modern 
technology according to their needs. 
 
The Eastern Agricultural and Food 
Products Research and Innovation 
Development Center offered services 
for testing, analysis, and development 
of agricultural and food products.  This 
includes testing for residues in 
agricultural products and the detection 
of contaminants in food products. 
The Soil Chemical Analysis Laboratory 
provided soil analysis services to 
promote the production of suitable, 
safe, and sustainable food for farmers in 

ภาพการให้บริการ
ของศูนย์ฯ  
www.facebook.co
m/profile/100057
408791177/search
/?q=ได้เปิดอบรม
ผู้ประกอบการเกษตร
แปรรูป 
 
ภาพให้บริการตรวจ
วิ เ ค ร า ะ ห์ ดิ น 
www. facebook. co
m/photo/?fbid=55
7049426426889&s
et=a.48980949648
4216 
 
 
 

คณะ
เทคโนโลยีการเกษ
ตร 
 

http://www.facebook.com/profile/100057408791177/search/?q=ได้เปิดอบรมผู้ประกอบการเกษตรแปรรูป
http://www.facebook.com/profile/100057408791177/search/?q=ได้เปิดอบรมผู้ประกอบการเกษตรแปรรูป
http://www.facebook.com/profile/100057408791177/search/?q=ได้เปิดอบรมผู้ประกอบการเกษตรแปรรูป
http://www.facebook.com/profile/100057408791177/search/?q=ได้เปิดอบรมผู้ประกอบการเกษตรแปรรูป
http://www.facebook.com/profile/100057408791177/search/?q=ได้เปิดอบรมผู้ประกอบการเกษตรแปรรูป
http://www.facebook.com/profile/100057408791177/search/?q=ได้เปิดอบรมผู้ประกอบการเกษตรแปรรูป
http://www.facebook.com/photo/?fbid=557049426426889&set=a.489809496484216
http://www.facebook.com/photo/?fbid=557049426426889&set=a.489809496484216
http://www.facebook.com/photo/?fbid=557049426426889&set=a.489809496484216
http://www.facebook.com/photo/?fbid=557049426426889&set=a.489809496484216
http://www.facebook.com/photo/?fbid=557049426426889&set=a.489809496484216
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Chanthaburi Province and nearby areas. 

2.5.4 Sustainable Food 
Purchases 
 
 
 
 
 

 1. มหาวิทยาลัยราชภัฏร าไพพรรณี 
เริ่มด าเนินโครงการ กิจการเพ่ือสังคม 
หรือ Social Enterprise (SE) ร่วมกับ
วิสาหกิจชุมชน ซึ่ ง ได้ด า เนินการ
จัดซื้อผลผลิต “ฝาง” พืชสมุนไพร
พ้ืนบ้านโบราณที่ได้รับการส่งเสริมให้
ปลูกเพ่ือป้องกันช้างป่าเข้าท าลาย
พืชผลทางการเกษตร และเพ่ือสร้าง
อาชีพในกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มรักษ์
ช้าง รักษาป่าตะวันออก ต าบลทับ
ไทร อ า เภอโป่ งน้ า ร้ อน จั งหวัด
จันทบุรี  และมหาวิทยาลัยได้น า
ผลผลิตดังกล่าวมาผลิตเป็นผลิตภัณฑ์ 
" RBRU Herb Shot" แ ล ะ ไ ด้ จั ด
จ าหน่ายแล้วในหลายช่องทาง  
2. มหาวิทยาลัยมีนโยบายเพ่ือลด
ปัญหาสิ่งแวดล้อมโดยการก าหนดให้
มีการปรับเปลี่ยนรูปแบบบรรจุภัณฑ์
ขวดน้ าดื่มตราสวนบ้านแก้วซึ่งผลิต
และจัดจ าหน่ายโดยโรงงานผลิตน้ า
ดื่มภายในมหาวิทยาลัย จากการใช้

1. The University has initiated a Social 
Enterprise ( SE)  project in collaboration 
with local community enterprises by 
purchasing "Fang," an ancient indigenous 
herb to protect crops from wild 
elephants and to create livelihoods for 
the Elephant Conservation Community 
Enterprise Group in Chanthaburi Province. 
The university has transformed this 
product into the " RBRU Herb Shot"  and 
has distributed in many channels. 
2.  The university has implemented a 
policy to address environmental issues by 
changing the packaging format of bottled 
drinking water branded "Suan Ban Kaew" , 
as drinking water has produced and 
distributed within the university.  Instead 
of using plastic labels, but directly 
printing labels onto the bottles 
( Environmental- friendly packaging) to 

ภาพจ าหน่ายสินค้า 
โ ค ร ง ก า ร  Social 
enterprise  
https://se.rbru.ac.t
h/ 
 

1.  
ภาพน้ า ดื่ ม วั ง ส วน
บ้ า น แ ก้ ว 
www. facebook. co
m/photo/?fbid=76
3023162229584&s
et=a.44835958369
5945 
 
 

งานจัดเก็บและหา
รายได ้

https://se.rbru.ac.th/
https://se.rbru.ac.th/
http://www.facebook.com/photo/?fbid=763023162229584&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=763023162229584&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=763023162229584&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=763023162229584&set=a.448359583695945
http://www.facebook.com/photo/?fbid=763023162229584&set=a.448359583695945
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ฉลากพลาสติก เป็นการพิมพ์ฉลาก
ลงบนขวดโดยตรงเพ่ือลดปริมาณ
ขยะพลาสติก ที่กลายเป็นไมโครพลา
สติกและปนเปื้ อนในอาหารได้  
รวมถึงเป็นสาเหตุหลักของภาวะโลก
ร้อน ซึ่งนโยบายนี้นอกจากจะช่วย
ลดปัญหาสิ่งแวดล้อมได้แล้วยังช่วย
ให้เกิดการจัดหาอาหารที่ยั่งยืนอีก
ด้วย 

reduce plastic wastes, which can become 
microplastics and can contaminate food 
or being the main cause of global 
warming.  This policy not only helps 
alleviate environmental concerns but 
also contributes sustainable food.  
 

 
 


